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Citros de Mesa:
o setor mostra sua organizacao

Em 30 de junho o Centro de Citricultura
em parceria com a Associa¢do Brasileira
de Citros de Mesa (ABCM) realizou o
8o Dia dos Citros de Mesa: da produgdo
a comercializacdo, coordenado pela ex-
Pesquisadora Lenice Magali do Nascimento
Abramo. O evento contou com a presenca
de aproximadamente 400 pessoas ligadas ao
setor que acompanharam uma programagao
composta de duas mesas redondas.

A primeira tratou de gestdo e controle de
doengas na pré e pés-colheita de citros e foi
coordenada por Emilio Favero, presidente
da ABCM. Nela o Consultor Arlindo
de Salvo Filho discorreu sobre mitos e
verdades no controle de doengas e pragas
em pré-colheita de citros. Em seguida
foi feita a apresentacdo da Pesquisadora
Katia Cristina Kupper, do Centro de
Citricultura, que apresentou resultados
dos trabalhos de controle biolégico em
pré e pos-colheita de citros. Para falar
sobre gestdo agricola contamos com a
participacao do Consultor da Farmatec,
Leandro A. Fukuda. Finalizando o periodo
da manha o Engenheiro Agronomo Alberto

Yoshida discorreu
sobre as quebras
de paradigmas na
agricultura.

No periodo da
tarde, a segunda
mesa redonda foi
coordenada por |
Fébio Lagazzietratou
da rastreabilidade
e requisitos
de qualidade [
apresentada pelo
representante da
empresa Paripassu,
Giampaolo Buzo e
das ag¢oes parceiras entre a ABCM e a
Associa¢do Brasileira de Supermercados
(ABRAS) apresentadas pelo superintendente
da ABRAS Marcio Milan. Seguindo a
programacdo foram apresentadas pelo
presidente Emilio Favero as ac¢oes da
associagao no ultimo ano.

Encerrada a parte técnica deu-se
inicio as homenagens aos produtores e
unidades de beneficiamentos destaques

O evento disponibilizou espago para
os produtores apresentarem suas frutas
e sua diversidade. No destaque uma
mostra que atraiu a aten¢do da
maioria dos participantes.

de 2017. Este ano receberam os prémios
Destaque Produtor de Laranja: Gustavo
Medina, citricultor no Estado de Sergipe;
Destaque Produtor de Tangerina: empresa
JMC, representada por José Maria de
Carvalho, produtor no Estado de Minas
Gerais; Destaque Produtor de Limao:
empresa Santa Adélia Citros Eirelli,
representada por Luis Ramos Alves da
Silva. Os prémios Destaques Casas de
Embalagens foram dados as empresas
Mark Bem, Citrus Alianca e ABI Comércio
de Frutas e Cereais, pelos investimentos
em novas tecnologias e expansao das casas
de embalagens.

Este ano também foi homenageada a
empresa RBC — Royal Buds Citricos, dos
proprietarios Christiano César Dibbern
Graf e Carlos Van Parys de Wit pelo
extensivo trabalho no desenvolvimento e
introdu¢do de novas variedades de citros
de mesa. Todos estes homenageados
acima mencionados receberam
a premiacao oferecida pelo Instituto
Agronomico de Campinas e também o
Troféu Orgulhosamente Citros oferecido
pela empresa FMC. César Graf fez os
agradecimentos em nome destes produtores
e processadores de citros de mesa.



Editorial

Impasse no SMR

A Instrugdo Normativa 37, de 05/09/2016,
do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento (MAPA), que define critérios
e procedimentos para o estabelecimento do
status fitossanitdrio do cancro citrico, trouxe
uma nova fase para a citricultura brasileira,
especialmente a citricultura paulista.

Em funcao da expansio do cancro citrico
nos anos recentes tornou-se imperioso a
adequacdo da legislacdo, representada
principalmente pelas Portaria 291, de
23/07/1997 e Portaria 8, de 12/01/1972.
Essas alteracdes foram reivindicadas por todo
o setor citricola, permitindo principalmente
que muitas dreas ou propriedades nao
permanecessem na irregularidade. No
primeiro momento apés a publicagdo da IN
37 muitos interpretaram que ela permitia
a tdo famigerada convivéncia com o cancro
citrico. Efetivamente nenhuma das op¢ées de
status fitossanitdrio que ela oferece permite
tal situagdo. A doenga continua sendo uma
praga quarentendria A2, ainda ausente em
vdrias unidades da federacdo.

A partir da IN 37 o Estado de Sao Paulo
adotou o status de drea sob Sistema de Mitigagdo
de Risco (SMR), cujo objetivo principal é
reduzir o potencial de indculo para proteger
dreas livre de cancro, permitir o transito de
frutos de dreas com cancro para outras unidades
da federagio e permitir a exportagdo.

A implementagdo do SMR, na prdtica,
tem encontrado dificuldades, principalmente
para produtores de fruta de mesa e no
processamento de frutas em packinghouses,
o0 que poderd inviabilizar algumas etapas do
negdcio. Essas dificuldades estdo associadas ao
transporte de frutas para outras unidades e as
exigéncias nos procedimentos de mitigacdo da
praga em frutas ao longo do processamento de
limpeza e embalagem. Portanto, é urgente a
necessidade de novo entendimento para ajustar
a legislagio ao adequado funcionamento da
produgdo, sem que isso implique em colocar
em risco a citricultura.

Nos tiltimos anos o cancro citrico atingiu
propor¢des que néo mais permitem a adogdo de
outras medidas que ndo seja a mitigagdo de risco.
Apesar disso, os ajustes sio importantes para
atender a uma parcela expressiva de produtores.

Destaque-se ainda que uma das medidas
do SMR é a adogao de variedades mais
tolerantes que deveriam ser recomendadas pelo
setor de pesquisa. No entanto, para a realidade
da citricultura paulista ainda néo existe um
conjunto de informagdes que permitam fazer
essa recomendagdo. Os experimentos em
andamento, principalmente com parceiros de
outros Estados, tém permitido ampliar essas
informagoes. Entretanto, mais apoio para a
pesquisa na forma de ampliagdo de equipe de
pesquisadores e de técnicos é essencial.
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Matéria de Capa

A empresa Solo Sagrado finalizou o
evento homenageando dois produtores,
um consultor e uma pesquisadora que
vém dedicando seus trabalhos para o
desenvolvimento da citricultura paulista e
brasileira. Foram homenageados Wivaldo
Ivers, Raphael Juliano, Arlindo de Salvo
Filho e Lenice Magali do Nascimento
Abramo. As homenagens contaram
com a participagdo da Orquestra de
Violeiros de Sao Paulo. Lenice Abramo
proferiu os agradecimentos em nome dos
homenageados pela Solo Sagrado.

O evento contou com a parceria das
empresas ABI Frutas, Alfa Citrus, Alltech,
Andrade Sun Farms, Arud, Arysta, Basf,
Citrograf, Citros Lagazzi, Citrus Alianca,
Citrus Killer, Citrus Tree, Costa Mello,
Cutrale, Decco, Defensive Agrovante,
Dioxide, Ecolmax, FMC, Frexus, Green Has
do Brasil, Industrade Sorma, Klabin, Citricola
Lucato, Mark Bem, MRE, Okuma Citrus,
Qualicitrus, Raphael Juliano, Santa Eliza, Solo
Sagrado, Solpack, Villalva Frutas, e Wiser.

Notas

Banca de Qualificacao

Os Pesquisadores Marcos Antonio
Machado e Marco Aurélio Takita
participaram da banca de qualificacdo da
aluna Leticia Kuster Mitre, orientada da
Pesquisadora Alessandra Alves de Souza no
curso de Genética e Biologia Molecular da
Unicamp. A aluna desenvolve seu projeto
de doutorado com o estudo de receptores
associados a tolerancia de tangerinas a
bactérias, como Xylella e Xanthomonas.

Treinamento SMR
cancro citrico

Com participa¢do do Centro de
Citricultura, Coordenadoria de Defesa
Agropecudria (CDA) e Coordenadoria
de Assisténcia Técnica integral (CATI)
estd sendo oferecido um treinamento
sobre o Sistema de Mitigacao de Risco
(SMR) em cancro citrico, destinado a
capacitacao de profissionais, engenheiros
agronomos da CDA e CATI sobre o novo
sistema adotado no Estado de Sao Paulo.
O primeiro evento ocorreu no dia 26 de
julho no Auditério da Faculdade Eduvale,
em Avaré, SP. As regionais envolvidas
foram as de Andradina, Assis, Avaré,
Bauru, Botucatu, [tapetininga, Itapeva, Jau,
Marilia, Ourinhos, Piracicaba, Sorocaba e
Tupa. Participaram 26 técnicos da CDA e

13 da CATL Pelo Centro de Citricultura
o Pesquisador Sérgio Alves de Carvalho
apresentou o tema Cultivares resistentes,
manejo e pesquisa. Os proximos eventos
serao dia 02 de agosto em Araraquara e
09 de agosto em Campinas, envolvendo as
demais regionais do Estado.

Grupo de trabalho sobre HLB

No dia 18 de julho ocorreu, no
gabinete da Secretaria da Agricultura e
Abastecimento, a primeira reuniao do
Grupo de Trabalho sobre HLB nomeado
pelo Secretdrio Arnaldo Jardim. Esse grupo
tem como objetivo estabelecer sistematica
de manejo de HLB no Estado de Sao
Paulo e conta com participa¢ao do Centro
de Citricultura, Fundecitrus, Geconci,
Associtrus, Camara Setorial da Citricultura,
CDA e CATI. Além das agoes de divulgacao
a serem conduzida pelo Fundecitrus e pela
CATI o grupo deverd organizar eventos
regionais para esclarecimentos junto aos
produtores sobre a importancia e como
manejar o HLB. O primeiro evento devera
ocorrer no Centro de Citricultura, por ser
uma das regides mais afetadas pela doenga.

Defesa de Tese

No dia 28 de junho, a Pesquisadora
Mariangela Cristofani-Yaly participou
da banca de defesa de tese de Franscisco
Humberto Henrique do Curso de Pds-
gradua¢ao em Agricultura Tropical e
Subtropical, Area de Concentragio em
Genética, Melhoramento e Biotecnologia
do Instituto Agrondémico. A tese
intitulada “Caracterizacao agronomica e
molecular de laranjas de polpa vermelha”
apresentou interessantes resultados sobre
as variedades de polpa vermelha Sanguinea
de Mombuca, Baia Cara Cara e Valéncia
Puka. As variedades apresentaram maior
concentra¢ao de carotendides totais tanto
no flavedo quanto na polpa, destacando-se
a variedade Sanguinea de Mombuca com
a maior concentracido desses compostos.
O trabalho foi orientado pelo pesquisador
do Centro de Citricultura, Rodrigo Rocha
Latado.

Aula de melhoramento

A Pesquisadora Marines Bastianel
ministrou aula com o tema “Melhoramento
de Citros” aos alunos da disciplina
Melhoramento de Plantas do Curso
de Bacharelado em Agroecologia da
Universidade Federal de Sao Carlos
(professora Patricia M. da Concei¢do), no
dia 14 de julho. Na oportunidade os alunos
puderam participar de uma pratica para
identifica¢do de variedades de citros.
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Curso de Citricultura 2017

Entre os dias 3 a 7 de
julho aconteceu no Centro de
Citricultura Sylvio Moreira
(CCSM) o 24° Curso de
Citricultura, coordenado
pelo Pesquisador Rodrigo M.
Boaretto e que teve duragio
de 40 horas, divididas em
aulas tedricas, praticas e
visitas técnicas. Participaram
do curso 31 alunos, formando
um grupo bem diversificado,
envolvendo citricultores,
agronomos, profissionais ligados a citricultura, pesquisadores e estudantes de graduacao
e pos-graduacao oriundos de varios Estados (Sao Paulo, Minas Gerais, Rio de Janeiro e Mato
Grosso do Sul). Melhorias no cendrio citricola no curto e médio prazo, bem como a crescente
necessidade de profissionalismo na gestdo e condugio da atividade para sustentabilidade
do negécio e da citricultura, contribuiram para o aumento da atratividade do curso.

A programagcdo abrangeu vdrios temas da citricultura brasileira e mundial, que
foram desde o custo de producdo e planejamento de um pomar até visita a packinghouse.
Inicialmente foram apresentadas as atuacoes do CCSM em pesquisa, desenvolvimento e
transferéncia de tecnologia. Em sequéncia foram abordados temas sobre planejamento e
custo de produgao, variedade de porta-enxerto e copas (laranjas, tangerinas, limas e limoes),
melhoramento genético de citros, propagacdo e plantas matrizes, plantio e préticas culturais,
irrigacdo, solos, nutri¢ao e adubagao dos citros. Outro grupo de aulas teéricas apresentou
as principais doencas (causadas por bactérias, por fungos e por virus e viroides), as pragas
mais importantes e tecnologia de aplicacao de defensivos. Completando a programacao,
ainda houve aulas praticas de variedades, pragas e doengas e visitas técnicas ao Banco
Ativo de Germoplasma (BAG)
do CCSM, a fazenda comercial
com foco na producdo de fruto
para mercado e a packinghouse
da regiao.

No final do curso os
participantes ressaltaram o
elevado nivel de informacoes
recebidas e o excelente
aproveitamento obtido durante
a semana. Cabe ressaltar que
esses resultados somente
foram alcancados gracas as
contribui¢des e empenho
dos palestrantes, na maioria
pesquisadores do CCSM, como também pesquisadores da Esalq/USP (Margarete Boteon),
do CEA/TAC (Hamilton Humberto Ramos), da Embrapa (Juliana Freitas-Astua) e o
consultor da iniciativa privada (Danilo José Fanelli Luchiari). Ressalte-se ainda a colaboragao
da propriedade agricola e do packinghouse pertencentes ao grupo Alfa Citrus, com sede em
Engenheiro Coelho, SP. O Centro de Citricultura agradece a todos os participantes, parceiros
e colaboradores e destaca que a continuidade na cooperagio entre setores ptblico e privado
tem sido essencial para o atendimento dos objetivos do curso, que visa transferéncia de
tecnologia e formagao de recursos humanos para o negdcio citricola.

Pesquisa

A importancia do molibdénio
na nutricao dos citros

Poucos estudos tém sido realizados
com o intuito de verificar aimportancia do
molibdénio (Mo) na citricultura. De forma
geral, em solos tropicais a disponibilidade
desse micronutriente para a cultura é
limitada pela acidez do solo e pelo baixo
teor deste na matriz coloidal. Associado a
estes fatores, o aumento do vigor da planta
devido a fertiliza¢do intensiva de nitrogénio
(N) e a utilizacdo de porta-enxertos com
demanda nutricional superior podem levar
a uma maior demanda de Mo pelo citros.

O Mo ¢ imprescindivel para o
metabolismo e assimilacdo de N na planta.
Desse modo, a intera¢dao entre Mo e N
merece destaque, pois esse micronutriente
desempenha papel importante na eficiéncia
do uso de N pelos citros. Com o apoio do
CNPq e da Fapesp o Grupo de Nutri¢ao
dos Citros do IAC desenvolveu uma série
de estudos, os quais visaram um melhor
entendimento da ocorréncia de desordens
nutricionais causadas pela caréncia de Mo
nos citros.

Entres as principais informagoes obtidas
nessas pesquisas foi possivel verificar que: (i)
a disponibilidade do Mo estd diretamente
relacionado ao pH do solo, o que demonstra
aimportancia de um bom manejo da acidez
do solo para minimizar os problemas devido
a caréncia do nutriente; (ii) aadubacao foliar
¢ a forma mais eficiente em fornecer o Mo
para os citros, pela facilidade de aplicacdo
em func¢io da pequena quantidade aplicada,
da menor interagdo com a matriz coloidal
do solo e da mobilidade do micronutriente
no floema; (iii) o fornecimento de Mo
incrementa atividade da enzima nitrato
redutase nas folhas e raizes, o que influencia
na assimilacdo e eficiéncia de uso do N; e (iv)
a aplicacdo de Mo aumenta a espessura das
folhas e reduz a abscisdo foliar evitando assim
uma desfolha prematura, principalmente
naquelas situacdes em que as plantas tenham
restrigoes na disponibilidade de N.

Ainda sdo necessarios estudos
complementares para uma recomendag¢ao
mais acurada de Mo para os citros, contudo,
com as informacdes jd obtidas é possivel
afirmar que o fornecimento de Mo para
os pomares citricos ganhard cada vez mais
importancia em nossas condigoes.

Rodrigo M. Boaretto e
Dirceu de Mattos Jr., Pesquisadores
Franz W. R. Hippler e
Verénica L. Dévis, Pés-doutorandos
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13° Curso de Doencas dos Citros e seu Manejo
19 a 21 de setembro de 2017

Matriculas abertas!

19/09/2017 - Manejo de Doencas Fungicas
8:00 Recepg¢ao e abertura

8:30  Gomose de Phytophthora, Ronaldo J. D. Dalio, Centro Citricultura/IAC
10:30 Pinta Preta, Verrugose e Melanose, Geraldo José Silva Jtnior, Fundecitrus

14:00 Podridao Floral de Citros e Mancha Marron de Alternaria, Arlindo de Salvo Filho, consultor
16:00 Doengas de Pos-Colheita dos Citros, Katia Cristina Kupper, Centro Citricultura/IAC

20/09/2017 - Manejo de Doencas Bacterianas

8:00 Huanglongbing e Clorose Variegada dos Citros, Helvécio Della Coletta Filho, Centro de Citricultura/TAC

10:30 Cancro Citrico, Franklin Behlau, Fundecitrus

14:00 Manejo de Vetores, Marcelo Pedreira de Miranda, Fundecitrus
16:00 Aula pratica

21/09/2017 - Doencas causadas por virus e de causa desconhecida

8:30  Doengas relacionadas a porta-enxertos, Jorgino Pompeu Junior, Centro de Citricultura/IAC
10:30 Leprose dos citros e manejo do dcaro vetor, Maria Andréia Nunes, Centro de Citricultura/IAC

14:00 Programa de matrizes certificadas, Sérgio Alves Carvalho, Centro de Citricultura/IAC
15:30 Tecnologia de Aplicacao de Produtos, Hamilton Humberto Ramos, Centro de Engenharia e Automagao/IAC

Mais informacées, acesse www.ccsm.br ou pelo e-mail eventos@ccsm.br

Citricultura Nota 10: Tangor
IAC 2009 Dekopon

Este tangor ¢ resultado do cruzamento da tangerina Ponkan (Citrus
reticulata) e tangor Kiyomi (C. usnhiu x C. sinensis), que ¢ um hibrido
de satsuma Miyagawa x laranja Bafa Trovita. Obtido na localidade de
Nagasaki (Japao), em 1972, foi introduzido no Brasil na década de 1980, no
municipio de Turvolandia, Sul de Minas Gerais. A planta apresenta porte
médio, com boa produgio de frutos, sendo estes de alto valor comercial
por ser de tamanho grande (em média 400 g), com teor médio de s6lidos
soluveis de 15° Brix, acidez de 1,0 a 1,2%, ratio de 13,7 e desprovidos de
sementes. Seus frutos possuem
uma protuberancia do pedunculo,
tendo a origem do seu nome
atribuido a este pescoco (Deko
em japonés) e parte da palavra
Ponkan. Em func¢do de suas
caracteristicas este material foi
incluido no Programa Citricultura
Nota 10 do Centro de Citricultura
Sylvio Moreira, estando registrado
junto ao RNC com o nome de IAC
2009 Dekopon.
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