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Dia da Tangerina discute novas
variedades e qualidade da fruta

Aumentar o niimero de variedades de
tangerinas ¢ fator fundamental para im-
plementar a diversificagdao da cultura no
Brasil, oferecendo mais op¢oes ao produtor
e ampliando o mercado. Apenas duas va-
riedades - Ponkan e Murcott - representam
80% do total de tangerinas plantadas no
Pais. E, quando se fala em variedades para
exportagao, com os padroes requisitados
por consumidores exigentes, nao ha ainda
alternativa para o produtor. O Centro de
Citricultura esta iniciando estudos para
conhecer as caracteristicas da planta e do
fruto, em nossas condigoes, de variedades
valorizadas no mercado externo, como
as clementinas, o tangelo Nova e o tan-
gor Ortanique, entre outras. Plantios de
variedades que nao apresentam sementes
necessitam de um planejamento adequado,
antes da implantacao, para evitar perdas
no futuro.

Esse foi um dos assuntos de destaque
debatidos no IV Dia da Tangerina, realizado
no Centro de Citricultura Sylvio Moreira/
IAC em 10 de maio, sob a coordenagao da
PqC Rose Mary Pio, com o apoio da Andef
e Geongi, e a participacao das empresas
Arud, GMB Citrus, Industrade, Sipcam,
Terra do Paraiso, Vivecitrus e Wiser. O
evento destinado a produtores, engenheiros
agronomos, empresarios, pesquisadores,
professores universitdrios e demais profis-
sionais da drea contou com a participa¢ao
de cerca de 200 pessoas de diferentes regioes
de Sao Paulo e de outros estados brasileiros.
A participagao dos produtores foi marcante,
representando cerca de 90% dos inscritos.

Leia ainda nesta Edicao
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Na foto de Rose M. Pio, hibridos de tangerinas do Banco Ativo de Germoplasma de Citros do CCSM/IAC.

Os nimeros da tangerina em SP

Das 220 milhoes de drvores de citros
plantadas no Estado de Sao Paulo, 9,5 mi-
lhdes sdo de tangerinas. A Ponkan continua
a ser a principal variedade, representando
cercade 61% dos plantios dentro do grupo,
os pomares de Murcott correspondem a
20%, de mexerica do Rio, 10% e de Cravo,
8% . O Estado de Sao Paulo tem cerca de
6 mil produtores de tangerinas, na sua
maioria de pequeno e médio porte. Setenta
e quatro por cento da produgado da tange-
rina no Estado ¢ destinada ao consumo
como fruta fresca; 25% ¢ processada e 1%,
exportada. A variedade mais exportada é
tangor Murcott.

Cuidados na colheita

O uso correto da tesoura e de sacolas
especiais, assim como a ado¢dao de uma
escada correta para a colheita, sio procedi-
mentos importantes para a valoriza¢io da
fruta. Outro aspecto importante é investir
em treinamento do pessoal que fard a co-
lheita, pois de nada adianta utilizar técnicas
adequadas no campo para a produgao de
frutas de qualidade, se elas nao forem ma-
nuseadas e transportadas adequadamente
nestas duas etapas do processo: colheita e
pos-colheita.

Leia mais sobre o que foi discutido no Dia
da Tangerina na pdgina 3.

.Album do Banco de Germoplasma do CCSM/IAC é lancado na Semana da Citricultura. Pégina 3.
.Saiba o que é 0 Projeto CE-Mercosul ALA 93-143, de cooperagdo agricola. Pagina 4.



Editorial

Eventos da nossa citri-
cultura

Semana da Citricultura, Expocitros,
Dia do Citricultor, Dia do Viveirista, Dia
do Limao e Dia da Tangerina sio eventos jd
consagrados e que fazem parte do calenddrio
da citricultura nacional. Além da exceléncia
de sua pesquisa, o Centro de Citricultura
Sylvio Moreira, do IAC, preocupa-se com
a difusao de tecnologia citricola gerada nos
institutos de pesquisa, universidades e ini-
ciativa privada. E preocupa-se, ainda, com
a aplicagdo da tecnologia gerada e com a
realimentagdo do trabalho cientifico, através
dos debates e das consideragoes dos agentes
do agronegdcio da citricultura.

A discussdo dos problemas da citricul-
tura com seus diferentes segmentos reforca
a base social da pesquisa agropecudria. Esse
congragamento anual que ocorre durante
a Semana da Citricultura permite uma
sauddvel interacdo que serve de alicerce a
pujante citricultura paulista.

As realizacoes anuais do Dia do Limdo
e Dia da Tangerina permitem o encontro
especifico para discussdo dos problemas das
duas culturas em expansdo no Pais.

Esses encontros anuais com os segmen-
tos interessados e contando com o apoio
de empresas e associagoes de classes tém
atingido os seus objetivos e alcangado bons
resultados. O niimero de participantes tem
aumentado, o que demonstra a importancia
dos eventos.

O Brasil tem 9,5 milhoes de tangerinas,
das quais 1,8 milhdo ainda ndo entrou
em producdo. A Ponkan continua a ser a
principal variedade, representando 61%
dos plantios dentro do grupo; a Murcott
entra com 20%; a mexerica do rio, 10%; ea
tangerina Cravo, 8%. A produgdo de tange-
rinas estd em torno de 19 milhdes de caixas.

Com relagdo as limas e limoes, o Brasil
tem 9,7 milhoes de plantas, sendo 2,3 novas
e o restante em produg¢do. A producdo de
limdo é de 21 milhoes de caixas.

Finalmente, o Dia do Viveirista é outra
promogao de relevincia e que anualmente
retine os produtores de mudas no Centro de
Citricultura para discutir e debater proble-
mas do seu setor. Em 9 de agosto acontecerd
mais uma edigdo do evento.
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Notas

Workshop de Epidemiologia

De 6 a 11 de maio, foi realizado o 8
Workshop Internacional de Epidemiologia
de Doencas de Plantas, em Ouro Preto
(MG), evento patrocinado pela Sociedade
Internacional de Fitopatologia e organizado
pelos departamentos de Fitopatologia da
Esalq/USP e da Universidade Federal de
Vigosa.

O workshop contou com a presenga
dos maiores epidemiologistas de todo o
mundo e ampla abertura para troca de
idéias e experiéncias. O PqC Francisco
Ferraz Laranjeira, do CCSM/IAC, apre-
sentou trabalho e fez parte da comissao
organizadora do evento.

Presenca na Bahia

Um acordo de cooperac¢ao técnico-
-cientifica estabelecido entre o Centro de
Citricultura e a empresa Bagisa Agrope-
-cudria e Comércio, de Ibicoara, na Cha-
pada Diamantina, colocard em teste 10
variedades de tangerinas selecionadas no
CCSM. Situado em local privilegiado, com
clima ameno e com sistema de irrigagao ja
implantado, o projeto, coordenado pela
PqC Rose Mary Pio, terd como objetivo
conhecer o comportamento das plantas
naquelas condigoes. Alvo importante sao
as variedades do tipo Ponkan que apresen-
tam colheita dos frutos ao longo do ano e
que irdo abastecer o mercado de Salvador.
Numa préxima etapa, serdo estudadas tan-
gerinas sem sementes com grandes chances
de atingir o mercado de exportagao. A pri-
meira visita técnica foi realizada em maio
por Rose Mary Pio e pelo Eng®. Agr’ José
Dagoberto De Negri.

Mérito Cientifico e Tecnolégico

O Governador de Sao Paulo, Geraldo
Alckmin, concedeu, através do Decreto
n° 45.826, de 25 de maio e publicado no
Diario Oficial do dia seguinte, a Medalha
Paulista do Mérito Cientifico e Tecnoldgico
apersonalidades do meio agropecudrio que
se destacaram pelas suas atividades em
prol do desenvolvimento do Estado. Entre
os oitenta laureados, estao os pesquisado-
res Joaquim Teofilo Sobrinho, diretor do
CCSM, Ody Rodriguez, ex-chefe da antiga
Se¢ao de Citricultura do IAC, e Victoria
Veridiana Rossetti, ex-diretora da Secao
de Patologia Vegetal do Instituto Bioldgico,
por seus relevantes trabalhos em favor da
citricultura paulista e brasileira.

Prémio Fumagalli

O Prof. Ary A. Salibe, professor apo-
sentado da Unesp/Botucatu e atualmente
pesquisador voluntario do Instituto Agro-
ndmico, prestando servigos de consultoria
ao CCSM, recebeu em 26 de maio, em
Limeira, o Troféu Fumagalli, concedido aos
limeirenses que mais se destacaram na sua
drea de atuagdo no ano que passou.

Visitas

. Nos dias 15 e 16 de maio, Daniel
Ploper, fitopatologista argentino, visitou o
CCSM. Dr. Ploper é pesquisador da Estagao
Experimental Obispo Colombres em Tucu-
mdn, a mais antiga da Argentina, e parceiro
do PqC Laranjeira em projeto cooperativo
sobre CVC. Em sua visita a Cordeir6polis,
conheceu pesquisadores, instalacdes e o
Banco Ativo de Germoplasma de Citros
do CCSM.

. Trinta e cinco produtores de tange-
rinas dos municipios de Cerro Azul, Dr.
Ulysses e Rio Branco do Sul, estiveram
no Centro de Citricultura no dia 22 de
maio e foram recepcionados por Joaquim
Teofilo Sobrinho, Diretor do Centro, José
Dagoberto De Negri e Rose Mary Pio. Esses
trés municipios formam a principal regiao
produtora de tangerinas do Parana, englo-
bando 80% dos 3.800 pequenos produtores
e apresentando uma produc¢io anual de 140
mil toneladas. Acompanhados pelo Eng’.
Agr® Fukuo Murimoto, da Emater, vieram
conhecer as pesquisas que vém sendo
desenvolvidas no Centro para a selecao de
novas tangerinas. A PqC Rose Mary Pio
proferiu palestra sobre o assunto e houve
grande troca de informagoes.

. O diretor-gerente da CP Kelco Brasil,
Luiz Aurelio Azzolino esteve no Centro de
Citricultura acompanhado dos diretores
internacionais da empresa, o CEO Harry
Tucci, Charles Oswald, vice-presidente,
Jan Bogers, vice-presidente da drea de Ma-
nufatura, Brian Swetlin, vice-presidente de
Tecnologia, e Claus Rolin, diretor técnico,
a fim de conhecer a infra-estrutura e a
programacao de pesquisa desse Centro,
que foram apresentadas por Joaquim Te-
ofilo Sobrinho, Dirceu de Mattos Junior e
Sérgio A. de Carvalho. A CP Kelco é a tinica
empresa no mundo a produzir pectina a
partir de laranjas e mostrou grande inte-
resse nos projetos genoma da Xanthomonas
e genoma funcional dos citros, e também
no desenvolvimento de futuros projetos,
principalmente sobre o estudo de processos
bioquimicos de sintese de carboidratos e
qualidade dos frutos citricos. A visita foi o
primeiro passo para o estabelecimento de
uma nova parceria, o que coloca o trabalho
do CCSM bastante alinhado com a deman-
da da cadeia produtiva dos citros no Brasil.
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Dia da Tangerina
(continuacédo)

Suco é boa opcao

A utilizacao de suco de hibridos de tan-
gerinas que, tolerantes a clorose variegada
dos citros (CVC), sdo boa opgdo para as
regides severamente afetadas pela doenca,
ja pode ser considerada realidade. Estudos
envolvendo esses hibridos - como os tange-
los Orlando e Minneola, entre outros - vém
mostrando a possibilidade de utilizagao
dessas variedades em misturas de sucos com
as laranjas doces.

Supermercados

Parte das compras nos supermercados
¢ feita por impulso. Nesse sentido, as fru-
tas de boa aparéncia levam vantagem. Os
supermercados vém inovando no sentido
de apresentar as frutas nas gondolas de
maneira mais adequada, procurando outras
alternativas que nao aquelas imensas pira-
mides que deixam as tangerinas amassadas,
acabando por serem descartadas e causando
perdas. Mas, apesar dos esforgos, os super-
mercados ainda perdem consumidores para
as feiras livres onde o feirante faz o corpo-a-
-corpo com o fregués, apresentando frutas
mais frescas e ainda oferece a possibilidade
de degusta-las antes da compra.

Normatizacao e embalagens

A melhoria da qualidade também influi
na expansao do mercado interno de frutas,
com grande potencial para crescer e ser bem
explorado. O programa para implementar
anormatizacao de frutas e embalagens vem
ganhando adeptos e constitui um caminho
sem volta pois o consumidor, cada vez mais
exigente, vai buscar o que ha de melhor.

As tangerinas sao tratadas como comi-
modities, ou seja, sdo apresentadas sem
distin¢do. Com a normatizagao, elas serao
tratadas diferentemente e serd possivel a
sua visualizagao sem sua presenca fisica. As
embalagens de papelao, por sua vez, nao de-
vem ser vistas como um simples veiculo de
transporte do produto. Além de higiénicas,
elas propiciam que se faca um marketing e
deixam a vista do consumidor informagoes
importantes do produto. H4d uma tendéncia
paraa utilizagao de embalagens menores de
papeldo, assim como tamanhos diferentes
que se encaixam, acondicionando diversos
produtos e que possibilitam arrumé-las
em pallets.

Exportacao

“O citricultor paulista precisa mudar
sua mentalidade e atitude e passar a consi-
derar sua propriedade rural um agrone-
gocio. Colher suas frutas e coloci-las nos
supermercados, varejoes e feiras livres, ou
mesmo exporta-las, sao opcoes comerciais’,
diz Moacir Saraiva Fernandes.

Segundo o vice-presidente do Ibraf, da
imensa lista de frutas produzidas no Pais,
somente um dnico produto ¢é respeitado
no exterior: 0 mamao, que representa 70%
do mercado europeu. Atualmente, o Pro-
grama Setorial Integrado de Promocao das
Exportagoes de Frutas Brasileiras, coorde-
nado pelo Ibraf e patrocinado pelo Sebrae
e Apex, levard amarca Brazilian Fruit para
os mercados do exterior. Pequenos e mé-
dios produtores devem se unir, formando
consorcios, para ter volume de frutas de
qualidade e manter um mercado cativo.

Dia de Campo em Capao Bonito

As tangerinas sdo frutas de excelente
qualidade, tanto na aparéncia quanto no
sabor. Para demonstrar tais qualidades, o
Centro de Citricultura do IAC e o Nucleo
de Agronomia do Sudoeste realizarao em
21 de junho, em Capao Bonito (SP), o I Dia
de Campo de Tangerina. O evento serd na
sede do Nucleo, na Rodovia Capao Bonito-
Guapiara, km 232, com inicio as 9 horas.

Na programacao, palestras abordando
aspectos relativos a cultura de tangerin-
eiras no Estado de Sao Paulo, com énfase
na busca de novas variedades, manejo
de condugdo dos pomares e necessidade
de organiza¢ao entre os produtores, a
fim de comercializar seus produtos com
vantagens. No periodo da tarde, serd feita
uma visita a0 pomar, ocasido em que 0s
presentes poderdo avaliar pessoalmente as
melhores variedades constantes do ensaio
de competicdo instalado. Ao final da visita,
havera uma degusta¢ao das variedades que
se encontram no seu melhor estagio de
maturagdo, para demonstragao das carac-
teristicas de aparéncia e sabor.

Cooperacao técnica

Em 24 de maio, estiveram reunidos
no CCSM José Geraldo Baldini Ribeiro e
Rene Suman, do Departamento de Defesa
Vegetal do Ministério da Agricultura (MA)
em Brasilia; Jorge Luiz Bassetto, da Dele-
gacia Federal de Agricultura de Sao Paulo;
Mario Sérgio Tomazela e Haroldo Tosin,
da Coordenadoria de Defesa Agropecudria
de Campinas; e os pesquisadores do Centro
de Citricultura Joaquim Te6filo Sobrinho,
Carlos Ivan Aguilar-Vildoso, Francisco E
Laranjeira, Gerd W. Miiller e José Dago-
-berto De Negri. No encontro, discutiu-se
o planejamento de trabalhos de cooperagao
técnica, visando o controle de duas impor-
tantes doencas que afetam os citros: Pinta
Preta e CVC. Tais agdes se desenvolverdo
dentro do Projeto Comunidade Européia
— Mercosul Cooperagao Agricola ALA
93-143, coordenado pelo MA, cuja finali-
dade é prover o Brasil de elementos oficiais
comprobatérios de todos os trabalhos e
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esforcos que sao efetuados para o contro-
ledessas moléstias, para apresenta¢do a
Unido Européia na exportagiao de nossos
produtos.

O CCSM, considerado um Centro de
Exceléncia de Citros no Brasil pelo Minis-
tério da Agricultura, terd a incumbéncia de
colaborar na atualiza¢do da lista de pragas
quarentendrias para citros, na elabora¢io
de manuais operativos sobre a Pinta Preta
e a CVC, na organizacao de eventos sobre
os temas, no estabelecimento de dreas
protegidas e nos trabalhos de avaliacdo de
riscos para o intercambio de materiais entre
paises citricolas.

Curso de Citricultura

De 16 a 26 de julho, o CCSM pro-
moverd o seu VIII Curso de Citricultura
destinado a agronomandos e engenheiros
agronomos que desejam aprofundar seus
conhecimentos no Agronegécio Citros. O
curso funciona como uma extensdo univer-
sitdria, com a exposicao, por especialistas,
dos principais temas da citricultura.

Informacoes e inscri¢des pelo tel. (19)
546-1399.

Album do BAG-Citros

No dia 7 de junho, durante o “Dia da
Economia Agricola” da 23* Semana da Citri-
cultura, o Secretario de Agricultura e Abas-
tecimento, Jodo Carlos de Souza Meirelles,
langard um dlbum contendo as primeiras 20
variedades citricas de potencial do Banco
de Germoplasma do Centro de Citricultura,
que levam a sigla IAC.

A partir do préximo ano, os usudrios
do BAG receberao durante a Semana da
Citricultura, folders coloridos dos frutos
das variedades, em papel especial e com
descricao resumida, para serem adiciona-
dos ao dlbum, para que tenham um valioso
acervo com as principais variedades de
citros do Brasil e do mundo.

Essa iniciativa inovadora tem por
objetivo tornar a cole¢do de citros mais
conhecida entre seus usudrios, para melhor
utiliza-la nas diferentes regioes citricolas.
O produtor, ou técnico, ao conhecer com
mais detalhes as variedades de citros exis-
tentes no Banco de Germoplasma, podera
solicita-las para plantio em sua regiao, com
eventual acompanhamento do pesquisador
responsavel.

Conbhecer as variedades disponiveis no
nosso BAG também ¢ importante para que
o citricultor, ao viajar para o exterior, nao
traga borbulhas ou mudas, arriscando-se
a introduzir doengas e pragas ainda nao
existentes na nossa citricultura.
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Projeto facilita
troca de informacoes

Em 29 de maio de 1992, a Comissao Eu-
ropéia e o Mercosul assinaram um acordo
internacional para promover intercimbio e
apoio institucional. Como resultado desse
acordo, surgiu o Projeto CE-Mercosul ALA
93-143, de cooperacao em matéria agrico-
la, posto em funcionamento no dia 14 de
dezembro de 1994 com a assinatura de um
convénio especifico de financiamento. A
idéia é estreitar o intercambio, para apro-
veitar a experiéncia da Unido Européia,
o bloco econdmico mais antigo e mais
desenvolvido,

O projeto consta de trés subprogramas
- Institucional, Fitossanitdrio e Zoossanitd-
rio - e seu objetivo principal é implementar
acoes de intervencdo, em particular nas
areas de andlises, identificacao, controle,
harmoniza¢do e normaliza¢do, definindo
o funcionamento de um mercado interno
sub-regional e a circula¢do dos produtos
agropecudrios e suprimentos dirigidos ao
setor.
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Entre os resultados, espera-se: melhorar
os métodos de diagnostico, as medidas de
sanidade e, por conseqiiéncia, a qualidade
sanitdria dos produtos com destino tanto
ao consumo interno como os destinados a
exportac¢do; potencializar o didlogo regional
dos paises beneficiados; e adotar mecanis-
mos de regula¢do baseados na experiéncia
da U.E.

Entre as a¢des, hd o estudo e a criacdo
de uma rede regional de informacao e mo-
nitoracdo de sanidade agropecudria, a Rede
de Intercambio de Informacdo de Sanidade
Agropecudria do Mercosul (Redisam),
que integra os sistemas de vigilancia z6o e
fitossanitdria que operam nas instituigcdes
oficiais do Mercosul. Foi criado um website
centralizado que permite acessar informa-
¢oes de carater publico, armazenadas nas
bases de dados de tais institui¢coes. Usudrios
autorizados pelas organizagdes oficiais
podem acessar as informagdes incorpora-
das a base de dados de cada pais do bloco
(Argentina, Brasil, Paraguai e Uruguai).

A Redisam foi implementada através de
desenho e funcionamento de um banco de

Registro Histdrico (12)

Incremento da pesquisa citricola

Os estudos sobre citricultura tomaram
impulso no Instituto Agrondmico a partir
de 1928, sob a orientacao do Eng.c Agr.°
Felisberto C. Camargo. Nesse ano, foram
criadas as estagdes experimentais de Soro-
caba e Limeira, que iriam se dedicar a esses
trabalhos, juntamente com a de Campinas.

Conforme consta dos relatérios publi-
cados, cuidou-se até 1932 especialmente
da organiza¢ao da exportagao de frutas
citricas, que vinha tendo auspicioso in-
cremento. Foram padronizadas as caixas e
introduzidos tipos de embalagens do siste-
ma americano, sendo instaladas as “Casa
da Laranja” de Limeira e Sorocaba, com
maquinas modernas e importadas.

Ao mesmo tempo, iniciou-se a produ-
¢ao de mudas citricas em larga escala, esta-

belecendo-se viveiros-padrdes nas referidas
estagdes, 0 que muito contribuiu para o
aperfeicoamento dos viveiros particulares.
Centenas de milhares de mudas citricas
foram produzidas nas diversas estagdes
experimentais do Instituto Agronomico e
fornecidas aos citricultores paulistas e de
outros estados do pais naquela época.

A partir de 1932, sob a direcdo do Eng.o
Agr.c Carlos Paes de Barros Wright, foram
iniciados trabalhos experimentais com
plantas citricas, muitos dos quais ainda
continuavam em 1948, devido a lentidao
de crescimento das arvores.

Fonte: Resumo dos trabalhos referentes
a cultura dos citros no periodo de 1930-48,
elaborado pelo Eng.c Agr.c Sylvio Moreira
em 1948.

dados. O sistema permite processar, vali-
-dar, categorizar, guardar e distribuir, com
seguranga pela Internet, documentos ou re-
feréncias de documentos relacionados com
as pragas dos cultivos e doengas animais.
O banco de dados tem a capacidade para
administrar e catalogar os documentos e as
referéncias aos documentos de maneira que
permite uma agil busca de informagao com
base em distintos critérios, como palavras-
-chave, agentes etioldgicos, regiao afetada,
entre outras.
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